
cocktails & tapas



GRIGNOTAGES
1 8 H 0 0  —  2 2 H 0 0

 Devilled eggs with crab meat
o e u f  m i m o s a  c h a i r  d e  t o u r t e a u  —  1 3

Black Angus marbled beef tataki
T A T A K I  D E  P E R S I L L É  D E  B O E U F  B L A C K  A N G U S  —  1 7

Panko-crusted prawns with sweet and sour sauce
c r e v e t t e  p a n k o  s a u c e  a i g r e - d o u c e  —  1 6

Grilled tuna steak with sauce vierge
s t e a k  d e  t h o n  g r i l l é ,  s a u c e  v i e r g e  —  1 7

Vegetarian dish
a s s i e t t e  v é g é t a r i e n n e  —  1 4

French fries
P O M M E S  F R I T E S  —  7

Dessert of the days
d e s s e r t  d u  m o m e n t  —  1 0

Crème fouettée citronnée à l’aneth
Gravlax trout with lemon and dill whipped cream

T R U I T E  G R A V L A X  —  1 4



GRIGNOTAGES
1 8 H 0 0  —  2 2 H 0 0

Hummus with zaatar, carasau bread
h o u m o u s  a u  z a a t a r ,  p a i n  c a r a s a u  —  8

Chiffonnade of truffled mortadella
c h i f f o n n a d e  d e  m o r t a d e l l e  t r u f f é e  —  1 2

Iberian ham
c é b o  i b é r i q u e  —  1 5

Pugliese burrata
b u r r a t t a  d e s  p o u i l l e s  —  1 2

Tomato salad with stracciatella
s a l a d e  d e  t o m a t e s ,  s t r a c c i a t e l l a  —  1 2

C Ô T E  D E  B O E U F  à  p a r t a g e r  ( 1 k g )  —  1 1 0
Frites maison, jus de viande et moutarde de Meaux

Avis aux gourmands, cette superbe pièce demande une attention 
particulière et au minimum 20 minutes de cuisson

Side of beef (1kg), french fries and sauce

Maison Olivier, Avignon
a s s o r t i m e n t  d e  f r o m a g e s  —  1 2

Assortment of cheeses from Maison Olivier, Avignon



SIGNATURES

CO C K T A I L S

S u z e t t e  — 1 5
Rhum au beurre noisette, 

Grand marnier, sirop d’orange  
maison, pointe de sel   

i c e  t e a  b b d — 1 0
Infusion fruits rouges, 

purée de passion ou framboise 

b i t c h  r o o t s — 1 5
Cocktail clarifié vodka, 

Cointreau, pomme granny smith, 
mousse de betterave 

v i r g i n  c l o v e r  c l u b — 1 0
Gin Tanqueray sans alcool,  

purée de framboise,  citron jaune,  
sirop de sucre, blanc d’oeuf

Y U Z U - M I  — 1 6
Gin Hendrick’s, yuzu, 

jus de citron vert, sirop de sucre,  
concombre, huile de menthe

v i r g i n  h U G O  S P R I T Z — 1 0
Sirop de sureau, citron jaune,  
menthe fraîche, vin pétillant  

sans alcool «Oh oui!»

R e d  h o t  p e p p e r — 1 8
Cocktails clarifié mezcal,  
Cointreau, poivron rouge,  

framboise, jus de citron vert,  
sirop d’agave, piment

C A R R O T  C A K E — 8
Jus de carotte, jus d’orange,  

citron jaune, sirop de miel-cannelle 
maison, cream chesse

M O C K T A I L S



classiques

Inoubliables

a n o t h e r  w h i t e  l a d y — 1 3
Gin Hendrick’s another

Cointreau 
Jus de citron jaune

Sirop de sucre 
Blanc d’oeuf

m a n h a t t a n — 1 2
Bourbon Four Roses 

Vermouth rouge 
Angostura

a v i a t i o n — 1 3
Gin Hendrick’s 

Liqueur maraschino 
Crème de violette

Jus de citron jaune 

N e g r o n i — 1 2
Gin Hendrick’s 

Campari 
Vermouth rouge 

l a s t  w o r d — 1 6
Gin Hendrick’s 

Chartreuse verte
Maraschino

Jus de citron jaune  

O l d  f a s h i o n e d — 1 2
Whisky Monkey Shoulder 

Sucre 
Angostura 

d a ï q u i r i — 1 2
Rhum blanc Saint James 

Jus de citron vert
 Sucre de canne 

W h i s k e y  S o u r — 1 4
Whisky Monkey Shoulder

Jus de citron jaune
Sirop de sucre 
Blanc d’oeuf 



Contemporains
classiques

a m A R E T T O  S O U R — 1 2
Amaretto 

jus de citron jaune 
sirop d’orgeat 
blanc d’oeuf

B L O O D Y  M A R Y — 1 2
Vodka Sobieski 

jus de tomate et citron jaune 
tabasco

M a i  t a i — 1 3
Rhum épicé Sailor Jerry 

Cointreau 
jus de citron vert 

sirop d’orgeat

c a ï p i r i n h a — 1 2
Cachaça Aguacana

citron vert 
sucre de canne  

M a r g a r i t a — 1 2
Tequila blanco El Jimador 

Cointreau 
jus de citron vert 

sirop d’agave

c o s m o p o l i t a n — 1 2
Vodka Sobieski 

Cointreau 
jus de cranberry et citron vert  

v e s p e r — 1 5
Gin Hendrick’s 

Vodka Grey Goose 
Lillet blanc

V I E U X  C A R R É — 1 5
Cognac Rémy Martin VSOP 

Jack Daniel’s rye 
Vermouth rouge

Benedictine DOM 

C o r p s e  r e v i v e r — 1 4
Gin Hendrick’s 

Cointreau 
Lillet blanc

jus de citron jaune  

p i s c o  s o u r — 1 4
Pisco 

jus de citron vert 
sirop de sucre 
blanc d’oeuf



classiques

Nouvelle ère

b r a m b l e — 1 2
Gin Hendrick’s

Chambord 
Citron jaune & sirop de sucre 

N e w Y o r k  s o u r — 1 3
Bourbon Four Roses  

Sirop de sucre 
Citron jaune & blanc d’oeuf 

Vin rouge

E x p r e s s o  m a r t i n i — 1 2

Vodka Sobieski 
Liqueur de café 

Espresso 
Sirop de sucre

J u n g l e  b i r d — 1 3
Rhum épicé Kraken 

Campari 
Jus d’ananas et citron vert 

Sirop de demerara p o r n s t a r  m a r t i n i — 1 5
Vodka sobieski 

Passoa 
Fruit de la passion

Sirop de vanille 
Shot de prosecco

M e z c a l i t a — 1 5
Mezcal Bruxo 

Cointreau 
Jus de citron vert 

Sirop d’agave

l o n g  i s l a n d  i c e - t — 1 4
Rhum St James blanc

Vodka Sobieski 
Gin Bombay Sapphire 

Tequila El Jimador 
Cointreau 
Coca-cola

Jus de citron jaune

S o u t h s i d e — 1 2
Gin Hendrick’s

Jus de citron jaune 
Sirop de sucre & menthe 

n a k e d  &  f a m o u s — 1 6
Mezcal Bruxo

Chartreuse jaune 
Apérol 

Citron vert 

o p t i o n  g r e y  g o o s e  + 3



Incontournables
classiques

d a r k  &  s t o r m y — 1 0
Rhum Sailor Jerry 

Ginger beer 
Jus de citron vert

h U G O  s p r i t z — 1 2
Liqueur de fleur de sureau 

Prosecco 
Eau pétillante 
Menthe fraîche 

M o s c o w  m u l e — 1 0
Vodka Sobieski 

Ginger beer 
Jus de citron vert

i t a l i c u s  s p r i t z — 1 4
Liqueur de bergamote 

Prosecco 
Eau pétillante 

Olive verte

c i d r e  3 3 c l  — 7
Domaine Les Pentes 

« Beau jus »

c i d r e  7 5 c l  — 2 5
Domaine Les Pentes 

« Beau jus »

l o n d o n  m u l e — 1 0
Gin Bombay Sapphire

Ginger beer
Jus de citron vert 

b i è r e  a g o r a  — 7
Blonde, blanche, IPA

A p é r o l  s p r i t z — 1 2
Apérol 

Prosecco 
Eau pétillante b i è r e  s a n s  a l c o o l — 6



DIGESTIFS

w h i s k y r h u m

co g n a c

o t h e r s

j a c k  d a n i e l ’ s  — 1 0
Bourbon, USA

b o t r a n  1 5  a n s  — 1 4
Guatemala

h e n e s s e y  — 1 4

l i q u e u r  d e  m a n d a r i n e  — 1 4

d e l a m a i n  x o  — 3 5

g r e y  g o o s e  — 1 4

p a t r o n  — 1 4

g e t  2 7  — 1 0

m o n k e y  s h o u l d e r  — 1 3
Blended Malt whisky, Ecosse

C a r a x è s  m a n g u i n  — 1 6
Avignon

g e n t l e m a n  j a c k  — 1 5
Whiskey, USA

c l é m e n t  r h u m  v i e u x  — 1 4
Martinique

g l e n f i d d i c h  — 1 6
Single Malt, Ecosse

s e c h a  d e  l a  s i l v a  — 1 4
Guatemala

b a l v e n i e  — 1 8
Single Malt, Ecosse

t h e  h a k u s h u  — 2 5
Single Malt, Japon



BOUTEILLES

SOFTS & sodas

g e t  2 7  —  8 0

a b s o l u t  v o d k a  —  9 0

g r e y  g o o s e  —  1 2 0

b o m b a y  s a p p h i r e  —  9 0

h e n d r i c k ’ s  —  1 2 0

s a i l o r  j e r r y  —  9 0

j a c k  d a n i e l ’ s  —  9 0

m o n k e y  s h o u l d e r  —  1 2 0

p a t r O n  t e q u i l a  —  1 2 0

R E D  B U L L  — 2 0
5 cannettes

P o m m e  /  C r a n b e r r y  /  O r a n g e
 A n a n a s   /  G i n g e r  B e e r  /  C o c a

 T o n i c  /  E a u  p é t i l l a n t e



nunc est 
bibendum*

* c ’ e s t  m a i n t e n a n t  q u ’ i l  f a u t  b o i r e .


